
 
 
 

Empfehlungskarte für die Weihnachtsfeiertage & Sylvester 
 

Suppe 

Maronencrèmesuppe        € 9,90 
 

Vorspeise 

Antipasti Speciale „Da Lui“       € 16,90 

Jacobsmuscheln auf Avocadocreme      € 17,90 
 

Pasta 

Schwarze Tagliolini mit Seeteufel Ragôut in Hummersauce  € 21,90 

Steinpilze-Ravioli in Trüffelcremesauce     € 21,90 
 

Pizza 

Da Lui mit Bresaola (Bündnerfleisch) Rucola & Parmesan  € 19,90 
 

Pesce 

Zanderfilet in Proseccosauce        € 28,90 

Seeteufelmedallions in Safransauce      € 33,50 
 

Carne 

Argentinisches Rinderfilet in Maronencremesauce    € 38,90 

Lammfilet mit Senf-Honigsauce       € 38,90 

Schweinefilet in Barolo-Rotweinsauce      € 29,00 

(Zum Fisch & Fleisch servieren Wir Gemüse & Rosmarinkartoffeln ) 

Dessert 

Variation da Lui          € 13,90 

Schoko_Grappa Pinsoni         €  6,90 
Ein Genuss für alle Sinne: Die edle Schokograppa von Pinsoni vereint zartschmelzende Schokolade mit feinem 
Grappa. Der perfekte Abschluss für ein besonderes Menü! 



 
 
 

Empfehlungskarte für die Weihnachtsfeiertage & Sylvester 
 
 

Aperitif   

Lillet           € 8,90 

Crodino (alkoholfrei)         € 7,90 

 

 

Unsere Wein -Empfehlung 
Arneis Scrimaglio   Piemont    0,75l  € 32,00 

Rebsorte :Arneis 
Dieser Weißwein aus dem Piemont gehört zu den Top-Weinen der Region. Er hat einen 
kräftigen Körper und eine gut eingebundene Lebendigkeit. Der Duft des Langhe Arneis DOC 
aus dem Jahr 2021 erinnert an grünen Apfel, Birne und Melone. Auch Aromen von 
Trockenblumen, Mandel und Kräutern sind zu schmecken. 
 

 

  

 

 

 

Der Pecora Nera Risveglio Apulien    0,75 Fl. € 29,00 

Rebsorte :Nero di Troia 
Strahlendes, dunkles Rubinrot, in der Nase betörender, vielschichtiger Duft nach schwarzen Früchten, 
Brombeeren, Blaubeeren und Schwarzkirschen begleitet von warm-würzigen Tönen. Am Gaumen samtig-
weich und dicht gewoben, viel reife Frucht, gut stützende Säure und geschmeidiges Tannin, ein kraftvoller 
und sehr ausgewogener Wein. 

 


